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1.

Introducao




logurte

* O iogurte € o produto resultante da fermentacao do leite
pelas bactérias laticas Streptococcus thermophylus e
Lactobacillus bulgaricus.

i

Fonte: https://guiadacozinha.com.br/iogurte-baunilha
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Probioticos, prebidticos e simbioticos

v Prebibtico: componente alimentar nao digerivel pelo ser
humano e substrato para as bactérias probioticas (ANVISA,
2002).

v" Probiétioco: sdo microrganismos vivos capazes de melhorar
o equilibrio microbiano intestinal produzindo efeitos
benéficos a saude do individuo (ANVISA, 2002).

v Simbiético: é o produto que possui propriedade prebidtica e
probiotica




2.

Objetivo




Desenvolvimento de um suplemento
alimentar funcional balanceado que
favoreca a digestao, imunidade e flora
intestinal para caes e gatos.




3.

Revisao
Bibliografica




X/

% 2° Maior pais do mundo em
populacao de caes e gatos;

% 4° Maior do mundo em populacéo

total de animais de estimacao,

ultrapassando 130 milhdes.







1,6 %

-

Distribuicdo da populacdo animal no Brasil

= Aves canoras
e ornamentais

= Caes
= Gatos
= Peixes

ornamentais
m Qutros*

Faturamento do mercado pet

68,6 % _°

= Pet Serv

= Pet Care

= Pet Vet

_15,8%

‘J,g %
‘\7,7 %

= Pet Food




4.

Metodologia




Processo de fabricacao do iogurte

Leite

Leite em p6, Inulina e FOS

Tratamento térmico 90 °C 10 min

Resfriar a 43 °C

Inoculacéo d

cultura latica ~

Fermentacao

Suco de macga,

Resfriamentoa 7 °C

polpa e aditivos

>[ Mistura

Envase ]

Armazenamento refrigerado 5 °C




Analises

+ pH durante o processo de fermentacéo

s Composicao quimica
“ Umidade, proteinas, carboidratos, teor de gordura, cinzas

+ Reologia
+* Taxa de cisalhamento
+* Tensao de cisalhamento

¢ Microbidlogia
+ Streptococcus thermophilus
¢ Lactobacillus bulgaricus
+ Bifidobacterium bifidum
+ Lactobacillus acidophilus

< Cor

s Consisténcia




Projeto de Instalacao industrial

Desenvolvimento de um layout
% Otimizacao dos processos
s*Equipamentos adequados

“*Novas tecnologias implementadas
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Composicao quimica

_ Proteinas _ _ _
Umidade (%) %) Carboidrato (%) Lipideos (%) Cinzas (%)
0
Céo 80,0000 + 0,0003 3,3+0,5 13,4+0,1 1,400 £ 0,007 1,9+0,7
Gato 77,0000 + 0,0007 4,7+0,2 14,4+0,1 2,20+ 0,04 1,70 £ 0,03




Reologia
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Populacdo de Streptococcus thermophilus e Lactobacillus

bulgaricus .
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L* ax b*
Céo 82,7+0,1 1,01 +£0,05 11,2 + 0,2
Gato 87,4+0,2 -1,017 +£0,009 |11,56 +0,05




Consisténcila

3
Amostra banana com canelal
Amostra banana com canela2
e
a5 a0
Time (sec)
3
0,015+
0.005-] Amostra iogurte de gatos
Amostra iogurte de gatos2
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Teste de palatabilidade - piloto
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0.

Conclusao




% Desenvolvimento do iogurte simbiotico
* Produto inovador no mercado pet

% Shelf life de 30 dias

% Caracteristica tixotropica

% Cor do iogurte amarelada

% Boa aceitacao do produto pelos pets
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