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1. DESCRICAO

A lecitina liquida de girassol, que foi padronizada para
manter suas propriedades constantes, funciona como
agente dispersante, umectante e emulsificante em
muitos produtos alimenticios. Reduz a tenséo
interfacial entre a fase aquosa e a fase gordurosa em
emulsdes, proporcionando uma dispersédo fina de
gotas de agua.

2. APLICAGAO

A lecitina é usada em vérios alimentos, como
margarina, biscoitos, alimentos instantaneos, paes,
entre outros. Quando adicionada a cobertura de
chocolate, ela reduz a viscosidade da mistura de cacau
em po, aglcar e manteiga de cacau, o que resulta em
economia de energia e menos manteiga de cacau
necessaria. Em produtos instantdneos com cacau em
po, a lecitina envolve as particulas de gordura com
uma pelicula fina e hidrofilica, facilitando a absorgdo
de agua e a desintegracao dos aglomerados.

3. DOSAGEM

0,3 - 0,5% em chocolate

0,5 - 0,8% em cacau em p6 para produtos
instantaneos.

Consultar RDC N° 778, DE 1° DE MARCO DE 2023 e IN
N° 211, DE 1° DE MARCO DE 2023.

4. COMPOSICAO

Lecitina de girassol.

NAO CONTEM GLUTEN.

NAO CONSUMIR SEM ORIENTACAO.

5. TRANSGENICOS (OGM)
N&o contém ingredientes transgénicos

6. ALERGENICOS
N&o contém alergénicos
Conforme RDC Ne 727, DE 1° DE JULHO DE 2022

7. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

8. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Parametros Especificacbes

Cor Gardner Max. 15

indice de acidez Max. 35,0 (mg KOH/kg)

Teor de agua Max. 1,0 (%)

Insollveis em acetona Min. 60,0 (%)

Viscosidade at 25°C Max. 12,5 (Pa.s)

Teor de perdxidos Max. 5,0 (meqv.02/Kg)

Parametros Especificagbes
Aspecto Liquido viscoso
Cor Marrom

Sabor Caracteristico
Odor Caracteristico

InsolGveis em hexano Max. 0,3 (%)

9.MATERIAIS MICROBIOLOGICOS / MACRO E
MICROSCOSPICOS

Parametros Especificacbes

Salmonela Ausente em 259

E. Coli Ausente em 1g

Contagem Total 30°C Max. 3000 ufc/g

Fungos e Leveduras Max. 50 ufc/g

Conforme a RDC N° 623, DE 9 DE MARCO DE 2022, N N°
161, DE 1° DE JULHO DE 2022.

10. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcao: 100g (1 xicara de chd)
100g %VD*

Valor energético (kcal) 866 43
Carboidratos (g) 5 2
AcUcares totais (g) 2,2 4

AcuUcares adicionados (@) 0 0
Proteinas (9) 0 0
Gorduras totais (@) 94 170
Gorduras saturadas () 16 72
Gorduras trans (@) 1 0
Fibras alimentares () 0 0
Sadio (mg) 0,75 0
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.

Conforme a RDC N° 429, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020 e
IN N° 75, DE 8 DE OUTUBRO DE 2020.
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11. INFORMACOES ADICIONAIS

Prazo de Minimo 18 meses

validade

Embalagem Pote | Pote | Galdo | Tambor
PEAD | PEAD | PEAD | de
del de 5 20kg | metal
kg kg 200kg

Armazenamento | Manter em local seco, arejado e

ao abrigo da luz. Ap0s aberto,
manter hermeticamente fechado.
Produto pode se solidificar a
baixas temperaturas.
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